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Welkom bij restaurant De Heerenkeet

Ieder evenement bij restaurant De Heerenkeet 
is een unieke ervaring!

Restaurant De Heerenkeet, prachtig gelegen aan de Oosterschelde in de 
veelzijdige provincie Zeeland, is dé perfecte locatie voor al uw feestelijke en 
zakelijke bijeenkomsten.

Of eht nu gaat om een bruiloft, een receptie, een verjaardag, een 25-jarig 
jubileum, een 50 jarig huwelijk, een intiem diner of een buffet, restaurant De 
Heerenkeet heeft voor ieder wat wils! Persoonlijke aandacht, gastvrijheid en 
kwaliteit staan hierbij centraal.

De Heerenkeet beschikt over twee terrassen: één van 40 en één van 70 personen. 
In het restaurant is er gelegenheid tot recepties van 200 personen en bestaat 
de mogelijkheid om een zaal voor 40 tot 60 personen in te richten. De unieke 
uitstraling, de warme inrichting en vele indelingsmogelijkheden maken 
De Heerenkeet uitermate geschikt voor het organiseren van bijeenkomsten, 
bruiloften, feesten en partijen.  Een feestelijke ambiance, gastvrije bediening, 
een goed glas en verrukkelijke hapjes staan garant voor een geslaagd 
samenzijn. De nieuwe parkeerplaats van restaurant De Heerenkeet biedt 
bovendien altijd voldoende, gratis parkeergelegenheid, dichtbij het 
restaurant.

Met deze informatiebrochure willen wij u een indruk geven van de bijna 
ongelimiteerde mogelijkheden die restaurant De Heerenkeet biedt. Wilt u 
meer informatie? Wij staan u graag te woord. Van maandag tot en met zondag 
kunt u van 09.00 tot 21.00 uur terecht bij ons enthousiaste team. Voor een 
persoonlijke toelichting kunt u ons bereiken via: t 0111- 671279, f 0111-671477 
of via e-mail info@deheerenkeet.nl.

Welkom in restaurant De Heerenkeet! Directie & medewerkers restaurant De 
Heerenkeet

Directie & medewerkers restaurant De Heerenkeet
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Drankenarrangement
U kunt uw diner of buffet uitbreiden met een drankenarrangement.  
Het enthousiaste team schenkt onbeperkt dranken uit het Hollands 
assortiment (exclusief buitenlands gedestilleerd).

•	3-uurs drankenarrangement		  € 15,00	 p.p.
•	4-uurs drankenarrangement		  € 17,50	 p.p.
•	5-uurs drankenarrangement		  € 20,00	 p.p.

•	Wijnarrangement 	 op aanvraag
•	Buitenlands gedestilleerd arrangement 	 op aanvraag

Opmerking:
Consumpties die op verzoek van de gastheer/gastvrouw buiten de afgesproken 
tijd worden genuttigd, worden per stuk berekend.

Eventuele aanvullingen
•	Ontvangst met koffie/thee en iets lekkers		  € 3,50	 p.p.
•	Ontvangst met koffie/thee en gesorteerd gebak		  € 4,25	 p.p.
•	Ontvangst met een glas champagne of ??		  € 4,00	 p.p.

•	Amuse		  € 3,00	 p.p.

•	Extra koud gerecht  (buffet)		  € 5,00	 p.p.
•	Extra warm gerecht  (buffet)		  € 5,00	 p.p.

•	Dessertbuffet		  € 4,50	 p.p.
•	Brandende ijstaart		  € 3,50	 p.p.
•	Ijsbruidstaart		  € 6.00	 p.p.
•	Koffie of thee met bonbon		  € 2,25	 p.p.
•	Koffie of thee met likeurtje en bonbon		  € 6,50	 p.p.

•	Menukaartjes	 op aanvraag



VIP Feestavondarrangement	 € 45,00	 p.p.
•	Feestelijke ontvangst met een glas champagne en petitfour
•	Gedurende 4,5 uur onbeperkt drankjes uit Hollands assortiment
•	Komkommer en wortel sticks met groentedip op tafel
•	�2x Echte Hollandse bitterballen met mosterd p.p., uitgeserveerd door ons 

bedieningsteam 

Vanaf 21:30 uur serveert ons enthousiaste bedieningsteam de volgende 
proeverijtjes:
•	Glaasje Hollandse garnalen met cocktailsaus
•	Amuse met carpaccio van ossenhaas
•	Serranoham met meloen, gepresenteerd op een bordje
•	Glaasje met een Oriëntaalse garnaal in een thaise saus
•	2 stokjes kipsaté op een bordje met kroepoek en een broodje
•	Crostinis met boter, kruidenboter, tapenade en aïoli op tafel

Ter afsluiting serveren wij een kopje koffie of thee

Eventuele aanvulling op receptie en 
feestavondarrangementen
•	Ontvangst met koffie/thee en bruidstaart		  € 5,75	 p.p.
•	Ontvangst met koffie/thee en gesorteerd gebak		  € 4,25	 p.p.
•	Ontvangst met koffie/thee en petitfour		  € 3,75	 p.p.
•	Ontvangst met glas champagne 		  € 4,00	 p.p.

•	Brandende ijstaart		  € 3,50	 p.p.
•	Bruidstaart		  € 4,00	 p.p.

•	Bloemen		 op aanvraag

•	Extra warm hapje (assortiment warm bittergarnituur)		  € 0,50	 p.p.
•	�Luxe bittergarnituur (belegd met o.a. zalm, gerookte paling,  

carpaccio en brie)		  € 1,25	 p.p.
•	Saté (2 stokjes p.p. met kroepoek en stokbrood)		  €7,00	 p.p.
•	Puntzakje frites met mayonaise ter afsluiting		  € 2,25	 p.p. 
•	Afsluiten met een kopje koffie of thee met een belegd broodje		  € 4,00	 p.p.
•	Verlenging ½ uur van arrangement (incl. 1 warm hapje)		  € 3,50	 p.p.

•	Buitenlands gedestilleerd arrangement		 op aanvraag
•	Wijnarrangement		 op aanvraag

Onder drankjes uit het Hollands assortiment verstaan wij:
Frisdranken, vruchtensappen, huiswijnen, tapbier, port, sherry, vermouth, 
vieux, jenevers en brandewijn.

Opmerking:
Consumpties die op verzoek van de gastheer/gastvrouw buiten de afgesproken 
tijd worden genuttigd, worden per stuk berekend.



Dinerbuffetten
Een dinerbuffet is informeler dan een uitgeserveerd diner en is uitermate 
geschikt voor grotere gezelschappen. De tafels zijn stijlvol gedekt vanuit het 
buffet presenteren wij een keur aan heerlijkheden. 

Uiteraard is het mogelijk om in overleg wijzigingen aan te brengen in de 
samenstelling van de buffetten.

Dinerbuffet De Heerenkeet	 € 27,50	 p.p.

•	�Serranoham met stukjes meloen, carpaccio van ossenhaas met geraspte kaas, 
pesto en pijnboompitten,gerookte zalm, salade van rivierkreeftstaartjes, 
kipsalade, een saladebar met diverse soorten rauwkost en stokbrood, boter, 
kruidenboter, tapenade en aïoli

•	�Kipsaté met atjar kroepoek en frites, gehaktballetjes in ketjapsaus, 
tongrolletjes met zalm en Beurre Blanc, nasi en bijpassend groenten- en 
aardappelgarnituur

•	�Vanille ijs met slagroom en vers fruit, uitgeserveerd door ons enthousiaste 
bedieningsteam

Dinerbuffet de luxe	 € 35,00	 p.p.

•	�Serranoham met stukjes meloen, carpaccio van ossenhaas met geraspte kaas, 
pesto en pijnboompitten, hele gerookte zalm, gerookte forel, groentesalade 
met tonijn, groentesalade met fetakaas, salade met gerookte kip, diverse 
soorten rauwkost en stokbrood, boter, kruidenboter, tapenade en aïoli

•	�Gesneden beenham, varkenssaté, spareribs, gamba’s, gegratineerde kabeljauw, 
diverse bijpassende sauzen, frites, nasi, en bijpassend groenten- en 
aardappelgarnituur

•	Brandende ijstaart

VIP Dinerbuffet	 € 44,00	 p.p.
(uitsluitend te reserveren vanaf 50 personen)

•	Amuse van de chef
•	�Serranoham met meloen, rundercarpaccio met geraspte kaas, pesto en 

pijnboompitten, hele gerookte zalm, gerookte forel, verse Hollandse haring, 
Hollandse garnalen, groentesalade met tonijn, groentesalade met fetakaas, 
salade met gerookte kip, salade Carprese, saladebar met diverse soorten 
rauwkost en stokbrood, boter, kruidenboter, tapenade en aïoli

•	�Warme beenham en entrecôte vers van het mes, biefstuk van de gril, 
varkensmedaillons, kipsaté, zalmmootjes, gamba’s, diverse warme en koude 
sauzen, verse wokgroenten, frites, lasagne en bijpassend groenten- en 
aardappelgarnituur

•	�Huisgemaakt desserbuffet met o.a.: bavarois en mousses, diverse 
ijsspecialiteiten, huisgemaakte zoete lekkernijen, vers fruit



Of stel zelf uw buffet samen
Hieronder vindt u onze koude en warme buffetcomponenten.  
U kunt zelf uw buffet samenstellen door een keuze te maken uit de gerechten.

•	Voor een koud buffet kiest u 8 gerechten.
•	Voor een warm buffet kiest u 4 gerechten.
•	�Indien u een koud- en warm buffet wilt bestellen kunt u een keuze maken uit 

6 koude- en 4 warme gerechten. 
•	�Om uw buffet helemaal compleet te maken kunt u uw eigen dessertbuffet 

samenstellen door 4 verschillende desserts te kiezen.

•	�Voor sommige gerechten geldt een meerprijs. Deze staat vermeld achter het 
gerecht en is per persoon.

•	�Buffetprijzen zijn per persoon en staan hieronder vermeld. 
•	�Het minimale aantal voor een buffet is 20 personen. Ongeacht het aantal 

warme en/of koude gerechten is de hoeveelheid die u krijgt per persoon 
altijd hetzelfde en ruim voldoende als diner.

•	�Een buffet kan ook als lunch worden samengesteld. De prijs wordt dan met 
10% verlaagd (met uitzondering van weekend en feestdagen). 

•	Aan speciale (dieet)wensen kan (bijna) altijd voldaan worden.

Buffetprijzen

•	Koud buffet 		  € 18,00	 p.p.
•	Warm buffet 		  € 18,00	 p.p.
•	Koud- en warm buffet 		  € 22,00	 p.p.
•	Dessertbuffet 		  € 8,00	 p.p.

Koude gerechten

•	Huzarensalade
•	Aardappelsalade
•	Kip-kerriesalade met vers fruit
•	Italiaanse pastasalade
•	Zalmsalade
•	Tonijnsalade
•	Ardennerham met meloen
•	Gerookte honingham
•	Diversen soorten paté
•	Carpaccio van ossenhaas met balsamicodressing 		  + € 0,75	 p.p.
•	Diverse soorten vlees en worst
•	Schaal met zoute- en zure haring
•	�Schaal met huisgerookte vissoorten en kruiden-makreel,  

gerookte paling en zalm 		  + € 0,45	 p.p.
•	Hele gepocheerde zalm 		  + € 0,85	 p.p.
•	Garnalensalade met Hollandse garnalen
•	Zure mosselen en gebakken mosselen
•	Schaal met Hollandse garnaaltjes		  + € 0,85	 p.p.



Warme gerechten

•	Kippenpootjes gemarineerd in Tandori-kruiden
•	Kippenpootjes in satésaus
•	Gegrilde kipreepjes in milde ketjapsaus
•	Kipfilet in romige kerriesaus
•	�Varkensfricandeau uit de oven met uien, paprika, knoflook  

en begeleid door eigen braadjus
•	Gestoofde kalkoen fricassee in Stroganoffsaus
•	Lamsbout in honing-tijm saus 		  + € 0,45	 p.p.
•	Runderstoofpot met appeltjes en pruimen
•	Lamsstoofpot met minimaïs en paprika 		  + € 0,25	 p.p.
•	Lasagna Bolognese
•	Ossenhaas, op het buffet aangesneden, met pepersaus 		  + € 0,75	 p.p.
•	Zalmfilet met romige preisaus
•	Kabeljauwfilet in kreeftensaus, verpakt in folie
•	Tongrolletjes met gerookte zalm en dillesaus 		  + € 1,25	 p.p.
•	�Pangafilet verpakt in gerookte ham met zongedroogde  

tomaatjes en basilicum
•	Gegrilde Gamba’s 		  + € 1,25	 p.p.
•	Zwitserse aardappelkoekjes
•	Aardappelgratin 		  + € 0,25	 p.p.
•	Quiche van diverse groenten 		  + € 0,25	 p.p.
•	Roergebakken groentefantasie

•	Truffelboter 		  + € 0,20	 p.p.
•	pesto en tapenade 		  + € 0,20	 p.p.

Alles wordt geserveerd met stokbrood met kruidenboter en verschillende
sausjes. rauwkostsalade met verse kruidendressing. gebakken krieltjes  
met rozemarijn, rijst, aardappelpuree met bieslook, pasta of Hollandse frietjes

Dessertbuffet

•	Diverse smaken bavarois
•	Tiramisu
•	Chocoladetaart
•	Fruitsalade met geslagen room
•	Bruine en witte chocolademousse
•	Appelstrudel met vanillesaus
•	Parfait
•	Kaasplankje 		  + € 0,25	 p.p.



BBQ
De sauzen, het stokbrood, de gemengde frisse salade en frites zijn bij de prijs 
inbegrepen.

BBQ I 	 € 22.00	 p.p

De bbq bestaat uit 5 vleessoorten: 
•	Hamburger 
•	Gemarineerde procureur (karbonade zonder been)
•	Gemarineerde voorgegaarde drumstick 
•	Barbecue worstje voorgegaard
•	1 stokje kipsaté.
  

BBQ II	 € 25.00	 p.p 

De bbq bestaat uit vis & vlees:
•	Hamburger
•	Shaslick
•	Gemarineerde speklap
•	Gemarineerde spare ribs (voorgegaard)
•	2 stokjes kipsaté 
•	�Uitbreiden met zalmfilet in folie met viskruiden,  

visburger i.p.v. hamburger 		  + € 2.50 	p.p. 

BBQ III	 € 22,50	 p.p.

De bbq bestaat uit vis & vlees: 
•	Spareribs
•	Kipsate
•	Gemarineerde varkenskoteletjes
•	Zalmfilet in folie met viskruiden
•	2 black tiger garnalen



Aanvulling BBQ
Alle bbq’s zijn verder uit te breiden op basis van uw wensen.

Salades & Vleessoorten 
  
U kunt bij ons kiezen uit de volgende salades en vleessoorten:

•	Vers fruit salade
•	Rauwkostsalade
•	Gerookte zalmsalade
•	Huzarensalade
•	Aardappelsalade
•	Tonijnpastasalade

•	Rib eye
•	Lamskotelet
•	Entrecote
•	BBQ worsten
•	Kippenpoten

Dessertbuffet 	 € 8,00	 p.p.

Stel uw eigen dessertbuffet samen door 4 verschillende desserts te kiezen. 

•	Diverse smaken bavarois
•	Tiramisu
•	Chocoladetaart
•	Fruitsalade met geslagen room
•	Bruine en witte chocolademousse
•	Appelstrudel met vanillesaus
•	Parfait
•	�Kaasplankje 		  + € 0,25	 p.p. 

Hierbij wordt vers gebakken boerenbruin en stokbrood geserveerd 



Receptie en feestavondarrangementen
Te reserveren vanaf 40 personen

Voor uw gemak hebben wij een arrangement samengesteld, waarbij wij u een 
compleet verzorgde middag of avond aanbieden tegen een aantrekkelijk tarief.

Uiteraard zijn onze arrangementen op verzoek uit te breiden met bijvoorbeeld 
een bruidstaart, een welkomstcocktail of een uitgebreider assortiment aan 
hapjes. 

Feestavondarrangementen zijn gebaseerd op een feest van 4,5 uur, bijvoorbeeld 
van 20:00 tot 00:30 uur.

Receptiearrangement De Heerenkeet, 1,5 uur	 € 13,50	 p.p.

Gedurende 1 ½ uur onbeperkt drankjes uit Hollands assortiment en diverse 
zoutjes op tafel

Hapjes uitgeserveerd door ons enthousiaste bedieningsteam zoals:
•	�1x Amsterdams bittergarnituur p.p.  

bestaande uit: assortiment leverworst, ossenworst, salami en kaas
•	�2x Warm bittergarnituur p.p.  

assortiment van diverse warme snacks

Receptiearrangement VIP, 2 uur 	 € 18,50	 p.p.

Ontvangst met een glas champagne. Gedurende 2 uur onbeperkt drankjes uit 
Hollands assortiment en komkommer en wortelsticks met groentedip op tafel.

Hapjes uitgeserveerd door ons enthousiaste bedieningsteam zoals:
•	�1x Luxe bittergarnituur p.p. 

stokbroodje belegd met o.a. zalm, gerookte forel, carpaccio en brie
•	�1x Warm bittergarnituur p.p.  

assortiment diverse warme snacks
•	2x Echte Hollandse bitterballen p.p. geserveerd met mosterd

Feestavondarrangement De Herenkeet	 € 28,50	 p.p.

Gedurende 4,5 uur onbeperkt drankjes uit Hollands assortiment en diverse 
zoutjes op tafel.

Hapjes uitgeserveerd door ons enthousiaste bedieningsteam zoals:
•	2x worstsoorten p.p. met bijpassend garnituur, kaas met mosterd.
•	�2x luxe bittergarnituur p.p.  

stokbroodje belegd met o.a. zalm, gerookte paling, carpaccio en brie
•	�2x warm bittergarnituur p.p.  

assortiment diverse warme snacks

Ter afsluiting serveren wij een kopje koffie of thee met een tosti of een belegd 
broodje.



Hollands Feestavondarrangement	 € 36,50	 p.p.

Gedurende 4,5 uur onbeperkt drankjes uit Hollands assortiment en 
Komkommer en wortel sticks met groentedip op tafel.

Hapjes uitgeserveerd door ons enthousiaste bedieningsteam zoals:
•	�1x Amsterdams bittergarnituur p.p.  

leverworst, ossenworst, salami en kaas
•	�1x Luxe bittergarnituur p.p.  

stokbroodje belegd met o.a. zalm, gerookte paling, carpaccio en brie
•	1x Broodje minihamburger p.p.
•	1x Bordje met een stokje kipsaté, kroepoek en stukje stokbrood p.p.
•	1x minikroketje p.p.
•	1x Echte Hollandse bitterballen met mosterd p.p.

Puntzakje frites met mayonaise ter afsluiting.



Brunchsuggesties
Het serveren van een brunch in een aparte zaal is mogelijk vanaf 40 personen 
tussen 12:00 en 15:00 uur. 

Tijdens de brunches serveren we onbeperkt koffie, thee, melk, karnemelk, en 
diverse vruchtensappen. 

Brunchbuffet De Herenkeet	 € 25,00	 p.p.

Ontvangst met de soep van de dag.

•	Diverse vers gebakken broodsoorten
•	�luxe vleeswaren, diverse kaassoorten, Filet American, serranoham met meloen, 

carpaccio van ossenhaas, gerookte zalm
•	Salade niçoise, groene salade met feta-kaas, groene salade met gerookte kip.
•	Diverse eiergerechten
•	Rundvleeskroket, kibbeling en kipsaté gepresenteerd met bijpassende sauzen.

Vers fruit salade en diverse soorten yoghurt.

Brunchbuffet de Luxe 	 € 32,50	 p.p.

Ontvangst met een glas champagne

•	Amuse van de chef
•	Soep van de dag van het buffet
•	Diverse vers gebakken broodsoorten
•	�luxe vleeswaren, diverse kaassoorten, Filet American, carpaccio van 

ossenhaas, gerookte zalm, verse Hollandse haring
•	groene salade met Feta-kaas, groene salade met tonijn en kipsalade
•	�Gehaktballetjes in ketjapsaus, kipsaté, rundvleeskroketten, kibbeling, 

vegetarische pasta, roerei, ragout, kaasbroodjes, saucijzenbroodjes, nasi, 
poffertjes en frites.

Huisgemaakt dessertbuffet met o.a.: 
•	bavarois en mousses
•	diverse ijsspecialiteiten
•	huisgemaakte zoete lekkernijen
•	vers fruit. 



Koffietafels
vanaf 12 personen van te voren bestellen!

Gewone koffietafel 	 € 8.50	 p.p.

•	Dagsoep
•	Wit & bruin brood
•	Zeeuwse bolus
•	Rozijnenbrood
•	Drie soorten vleeswaren, kaas en zoetigheid
•	Koffie, thee of melk
•	Onbeperkt koffie, thee of melk		  + € 1,00	 p.p.

Zeeuwse koffietafel	 € 11.50	 p.p.

•	Schouws bittertje
•	Zeeuwse vissoep of tomatensoep
•	Wit & bruinbrood
•	bolletjes 
•	Rozijnenbrood 
•	Worstenbal en Zeeuwse bolus
•	Drie soorten vleeswaren, kaas en zoetigheid
•	Koffie, thee of melk
•	Onbeperkt koffie, thee of melk		  + € 1,00	 p.p.
•	Kroket of frikadel 		  + € 1.25	 p.p.
•	Fruit als afsluiting

Verdere uitbreiding van de koffietafel in overleg 



Menusuggesties 2011
vanaf 12 personen, per groep keuze uit 1 menu vooraf reserveren

Wij bieden diverse menu’s aan voor verschillende prijzen. Heeft u vragen of 
wilt u een menu voor een andere prijs? Neem gerust contact met ons op. Wij 
voldoen graag aan uw wensen.

Menu 1	 € 17.50	 p.p.

Romige prei soep
of
Romige prei soep met gerookte zalm
***
Vlees filet lapje met rode wijnsaus
of
Vis filet met dille saus 
*** 
Fruit bavarois  
of  
Lekker kopje koffie  

Menu 2 	 € 22.50	 p.p.
(alleen in het mossel seizoen, augustus tot februari )

Roomsoep met mosseltjes
of
Gegratineerde uiensoep
***
Gekookte mosselen met 3 sausjes
of
Varkenshaas met een paddestoelensaus
***
Kaatje Mossel
of
Lekker kopje koffie

Menu 3 	 € 22.50	 p.p.

Carpaccio met salade en bruchetta toast
of
Salade met gerookte zalm en knoflooktoast
***
Een duo van dag verse vis gebakken in de roomboter
of
Ossenhaas puntjes met Roguefort peper saus
***
Oma’s toetjes
of
Koffie met wat lekkers



Menu 4	 € 29.50	 p.p.

Amuse
***
Een torentje van Carpaccio, parmaham en oude kaas
of
Een tompouce van Hollandse garnaaltjes, wasabi mayonaise, en kreeft
of
Coquilles in de schelp met pata negro En spinaziesaus 
***
Kreeftensoepje
***
Bouillabaise
of
Club sandwich van varkenshaas
of
6 Gamba’s op 3 manieren
***
Tiramisu
of
Oma’s toetjes



Menusuggesties 
Het serveren van het diner in een aparte zaal is mogelijk vanaf 40 personen.

Prachtig gedekte tafels met linnen, verse bloemen en kaarsen zorgen voor een 
sfeervol diner. 

Dineren in een aparte zaal is uitsluitend mogelijk indien u een eenheidsmenu 
kiest voor het gehele gezelschap. Wij bieden u de mogelijkheid om zelf uw 
diner samen te stellen. Graag vernemen wij bij het maken van uw reservering 
uw keuze.

•	�Uitgeserveerd 3-gangen diner 
soep, hoofdgerecht en nagerecht		  € 26,50 	p.p.

•	�Uitgeserveerd 3-gangen diner  
voorgerecht, hoofdgerecht en nagerecht		  € 31,50	 p.p.

•	�Uitgeserveerd 4-gangen diner  
voorgerecht, soep, hoofdgerecht en nagerecht		  € 35,00	 p.p.

Voorgerechten

•	Carpaccio van ossenhaas met pesto en oude kaas.
•	Hollandse garnalen met een bijpassende dressing.
•	Serranoham met meloen.
•	�Proeverij van verschillende voorgerechten op tafel geserveerd		  + € 4,50	 p.p.

Bestaande uit: Carpaccio van ossenhaas, gerookte zalm,  
garnalen van onze chef en ham met meloen  
Geserveerd met stokbrood, crostini’s met tapenades en  
verschillende soorten boter

Soepen

•	Zeeuwse vissoep
•	Toscaanse pomodorisoep
•	Groentesoep met huisgemaakte balletjes
•	Bospaddenstoelensoep met truffel crème frêche

Hoofdgerechten

Geserveerd met bijpassende groenten- en aardappelgarnituur

•	Haasbiefstuk met champignons en rode wijnsaus
•	Varkenshaas geserveerd met diverse sauzen apart
•	Schnitzel geserveerd met diverse sauzen apart
•	�Roerbak van kipreepjes met paprika, courgette, champignons, ui en  

oosterse oestersaus
•	Gegrilde zalmmoot geserveerd met een bijpassende saus
•	Gebakken kabeljauw geserveerd met een bijpassende saus
•	Gebakken zeebaarsfilet geserveerd met een bijpassende saus
•	Italiaanse pasta geserveerd met een overheerlijke saus (vegetarisch)



Nagerechten

•	Coupe met vers fruit, vanille ijs en slagroom
•	Dame Blanche
•	Kaasplankje
•	Brandende ijstaart
•	Zeeuwse kaatje mossel



Walking Dinner
Te reserveren vanaf 40 personen.

Een Walking Dinner is een overheerlijk diner in een wel heel bijzondere vorm.
Een groot aantal verschillende culinaire hoogstandjes vormen samen één 
compleet diner.
U en uw gasten hebben alle tijd voor informele contacten, aangezien niemand 
een vaste zitplaats heeft. U kunt zelf uw keuze maken uit de onderstaande 
gerechten.

Walking Dinner, met keuze uit 7 verschillende gerechtjes		  € 42,50	 p.p.

Koude voorgerechten, geserveerd in een wiskeyglas

•	Salade niçoise met rauwe tonijn
•	Salade Caprese met dun gesneden coppa di parma
•	Carpaccio van runderhaas met basilicummayonaise 

Cappuccino’s, geserveerd in een kopje

•	Cappuccino van truffel met een gegrilde gamba
•	Cappuccino van groene mosterd 
•	Strandkrabbencappuccino met gegrilde coquilles

Warme voorgerechten op een bordje geserveerd

•	Pansit gevuld met pikante gamba’s en koriander
•	Oester gegratineerd met gerookte zalm en Roche baron
•	Tonijn in een jasje van sesam gebakken met saus van gember en sereh
•	Gegrilde speenbigkotelet met Parmezaanse kaastuille

Hoofdgerechten op een bordje geserveerd

•	Gebakken doradefilet met tomatensalsa
•	Gegrilde zeebaars met citroen beurre Blanc
•	Krokant gebakken kalfszwezerik met jus de veau
•	Medaillon van ossenhaas met truffelrisotto
•	Lamskotelet met honingtijmsaus

Dessert geserveerd op een bordje

•	Cone gevuld met bosvruchtenbavaroise
•	Creme brulee van vanille
•	3 soorten luxe kaas met kletzenbrood en tomatenjam
•	Taartje van kumquats en pure chocolade



Dessert in een glas geserveerd

•	Chocolademousse met kletskoppen
•	Hangop met verse aardbeien
•	Frambozenmousse met chocoladesnippers

Ter afsluiting: Koffie of thee met een bonbon



Tenslotte
Nog enkele zaken overzichtelijk op een rij voor u.

Decoratie

Een romantische of juist een uitbundige sfeer? De Heerenkeet stemt de 
decoratie graag af op uw wensen. De tafels opgedekt met prachtig linnen, 
fleurige bloemstukjes afgestemd op de kleuren van uw bruidsboeket? Of 
misschien wel vrolijke heliumballonnen die in trossen de tafels en dansvloer 
versieren?Alles kan! Voor bovenstaande suggesties doen wij u op aanvraag 
graag een offerte toekomen.
.

Aanbetaling

Wij behouden ons steeds het recht voor een aanbetaling van 10% te verlangen. 
Dit bedrag dient uiterlijk vier weken na het reserveren van de datum van het 
evenement voldaan te zijn. 
Het betaalde bedrag zal na eindcalculatie worden verrekend op de 
eindfactuur.

Aansprakelijkheid

Restaurant De Herenkeet kan niet aansprakelijk worden gesteld voor 
vermissing en/of beschadiging aan materialen, apparatuur en andere 
eigendommen die door u in onze accommodatie zijn geplaatst, of die u heeft 
laten plaatsen.

Prijsbeleid

Genoemde tarieven zijn inclusief BTW en gelden op basis van aanvraag en 
beschikbaarheid. Wijzigingen in het BTW-tarief worden ten allen tijde 
doorberekend.

Restaurant De Herenkeet behoudt zich het recht voor om in voorkomende 
gevallen af te wijken van hetgeen dat is aangeboden in deze brochure, of enig 
andere vorm van aanbiedingen, offertes etc.

Rondleiding

Aan de hand van onze brochure kunt u zich een aardige voorstelling maken 
van de mogelijkheden. 

Indien u vragen heeft of een geheel vrijblijvende rondleiding wenst, staan 
wij u graag te woord. Wanneer u van tevoren een afspraak maakt met Marion 
Snijder, reserveert zij alle tijd voor u! t 0111-671279. Welkom!



Rookbeleid

Per 1 juli 2008 is de Nederlandse horeca rookvrij.
Meer informatie hierover is te vinden www.horeca.org/rookvrij

Wijzigingen

Het is mogelijk wijzigingen aan te brengen in de gereserveerde aantallen tot 
48 uur voor aanvang. Wijzigingen kunnen dan kosteloos gewijzigd worden.

Wijzigingen dienen schriftelijk doorgegeven te worden aan:  
info@deheerenkeet.nl.


